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AUSTRIA
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ANNO !)I‘ | VITIGNI

W GRUNER VELTUNER / RIESUNG

1978 PINOT BLANC / MUSKATELLER / MERLOT

CHARDONNAY / ZWEIGELT / ST. IAURENT
CABERNET SAWVIGNON / PINOT NOR

ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE

qg TERRITORIO ALLANNO
$ﬁ’ 90 Ha 190.000
VITIGNO AFFINAMENTO
Gruner Veltliner Fermentazione
Avviene in grandi botti
DENOMINAZIONE dilegno cosi come lo
Osterreich QbA stoccaggio. Dopo 5
Trocken mesi viene imbottigliato
GRADO ALCOLICO SISTEMA DI
14% ALLEVAMENTO
Guyot

TEMPERATURA DI
SERVIZIO TIPOLOGIA TERRENO
10-12 °C Caratterizzato dalla

presenza di Loss

NOTE DEGUSTATIVE

Giallo dorato e ricco di finezza al naso. Un'armonia di frutti come
melone maturo e ananas, unito al fipico pepe e ad un
piacevole sentore erbaceo al palato. Grande complessita.
Potente e ben strutturato

ABBINAMENTI

Straordinario con piatti di pesce ricchi o speziati fipici . .
della cucina orientale Visconti 43 S.r.l.
Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti4d3.com




